TZur Weserlugg

Herzlich willkommen

Gurkencremesuppe © @ . s500¢

nach Spreewcdilder Rezept, mit Sahnehaube und Dill

Soljanka O 5,00 €

mit saurer Sahne und WeifSbrot

Ragout fin vom Huhn O @ = 4i0¢

von frischem Hcdhnchen, mit Kdse tiberbacken, Toast und Zitrone

gratinierte Champignons O @ . s5c0¢

frische Champignons in Rahm mit Kédse tiberbacken, Toast

Zwei gebackene Camembert O @  11,70¢

auf Toast, Preisselbeerpfirsich, Butter, gebackene Petersilie

ein halbes Dutzend Schnecken © O™ €© 6,90 ¢

6 Weinbergschnecken in Knofi Béarnaise, tiberbacken, Toast

Ganzes Dutzend Schnecken ™ O (28 10,20 €

12 Weinbergschnecken in Knofi Béarnaise, tiberbacken, Toast



TZur Weserlusg

Herzlich willkommen

S 8 Schweineschnitzel Waidmann ©© O 13,90 €

Rahmchampignons, Kroketten, Salat, auch als Hahnchenschnitzel
S 9 Schweineschnitzel Puszta © O 13,90 €

mit Pommes und Salat auch als Hahnchenschnitzel
S 10 Geschnetzelte Filets O @ @ ;50¢

Rind- Schwein- Gefliigel, Gemtisestreifen, scharfe SofSe und Rdéstinchen

S 11 Rumpsteak - Krauterbutter () 24,90¢
250g medium gebraten - mit Krduterbutter, Salat und Bratkartoffeln

S 12 Rumpsteak - Zwiebeln 24,90 €

250g medium gebraten - mit gebratenen Zwiebeln, Salat und
Bratkartoffeln

S 13  Rumpsteak - Pfeffersofie © O. 24,90 €

250g medium gebraten - mit scharfer SofSe, Salat und Bratkartoffeln

S 14  FischtellerO @ © iss0¢

2 Sorten Filet, in Dillrahm, Bratkartoffeln

S 15 Siilze hausgemacht 0 11,20 €

aus magerem Schweinefleisch, Bratkartoffeln, hausge-
machter Gurken-Zwiebel-Apfel Dip

S 16 Scholle im Ganzen gebraten ° 18,90 €
Finkenwerder, Kartoffeln, Salatteller

S 17 Fischplatte fiir 2 Personen @ @ 3600¢

verschiedene Meeresfriichte und Filets, Wedges, Zitronenspalten

S 18 Matjes ,,Hausfrauen Art“ 00 Lowe
mit hausgemachter Gurken-Zwiebel-Apfel-SofSe, Bratkartoffeln



TZur Weserlugg

Herzlich willkommen

BPowlis

S20 Summer Bowl @ @ @ (vegan) 1420€

Maultaschen mit Sommergemiisefiillung, auf frischem Salat
Kirschtomaten, Rucola, Feige - Balsamico Glace
Baguette

S21 Sea Bowl @ © 00 16,20 €

Tiger Garnelen auf Salatbett, Himbeervinaigrette, Ajoli
Tausend - Insel — Dressing und Baguette

S22 Chicken Bowl > QO @ 1420¢

gebratene Hdhnchenbrust, frische Salate, Pinienkerne
Rucola, Thousand Island Dip, Baguette

S 23 Neptune Bowl® O © @ 1520¢

Calamari fritti, Avocado, Salatkombination, Dilldressing
Ajoli, Baguette

S24 Salmon Bowl @@ is60¢

Fjordlachs - gebraten, auf rosa Nudeln, Broccoli und Rucola



TZur Weserlugg

Herzlich willkommen

S 30 Hausgemachte Frikadelle ,,a la Meyer* 11,90¢
gebratene Zwiebeln, Spiegelei, Bratkartoffeln, an Salat

S 31 Hausgemachte Frikadelle ,,Puszta* 11.90¢
Paprikarahm, Salat und Bratkartoffeln

S 32 Hausgemachte Frikadelle ,,Waidmann® 10,90¢

mit Champignonrahm, Salat und Kroketten

S 33 ein frischer Salatteller ©>Q 4+9%¢

S 34 Rauberteller . 1,90¢

von den Erwachsenen etwas mopsen

S 35 Beilagenwechsel . . 1,90¢

S 37 Mandelparfait . © O O so00¢

von mallorquinischen Biomandeln , mit etwas Schlagsahne

S 38 Zitronensorbet. s500¢

Eis ohne Sahne, aber mit Limoncello

S 40 Bratkartoffeln. . . 330¢
S 41 Krduterbutter O . 150¢

S 42 Hollandaise O © . 300¢
S 43 Kroketten ‘7. 2,90 €

S 44 Buttergemiise O. 390¢

S 45 Brot . .080€

wir wtinschen gemdiitliche Momente in der Weserlust

Gluten | Krebse | Eier Sellerie Weichtiere

Fisch ‘ Erdniisse

o

Senf ‘ Sesam ‘ SO02 Sulfite ‘ Lupinen

Soja ‘ Milch ‘ Schalenfriichte



